Aromamalzmehl Gerste, EBC 100

Die helleren Malzmehle (<100 EBC-

Einheiten)eignen sich besonders fir

helle Weizenbrote und -kleingebacke. @

Farbe wird nur wenig beeinflusst.

Getreideart Gerste
Dosierung Von 0.5 Bis 4%
Geruch Geschmack geeignet
Frischhaltung geeignet
Backvolumen gut geeignet
Bio Nein
Brétchen Weizenbrot hell gut geeignet
Spezial/Kérnerbrétchen gut geeignet
Weizenmischbrot gut geeignet
Roggenmischbrot geeignet
Spezial/Kérnerbrot gut geeignet
Dekor geeignet Nein
Aromen Karamell

malting + milling + more

3

NUTZEL
MUHLE

malting +milling + more

NOTZEL MOHLE GMBH

NordstraBe & g BINDEWA!FP

99427 Weimar

FON +43 36 43 644 820
MAIL info@nuetzel-muehie.de




