Aromamalzmehl Gerste, EBC 1000

Wird das Malz nach dem Darren gerostet,

erhalt man ein Rostmalz.

A"

Getreideart Gerste
Dosierung Von 0,1Bis 4%
Geruch Geschmack gut geeignet
Frischhaltung wenig geeignet
Backvolumen geeignet

Bio ja

Brétchen Weizenbrot hell nicht geeignet
Spezial/Kérnerbrétchen geeignet
Weizenmischbrot wenig geeignet
Roggenmischbrot gut geeignet
Spezial/Kérnerbrot geeignet
Dekor geeignet Nein

Aromen Brotkruste
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