Weizenmalzmehl, aktiv

Malzmehl als backaktiver Rohstoff
verbesser bereits seit mehr als 100

Jahren Brot und Brotchen

Getreideart Weizen
Dosierung Von 0,1 Bis 1%
Geruch Geschmack wenig geeignet
Frischhaltung gut geeignet
Backvolumen geeignet
Enzymaktivitit (DK) 400

Bio ja

Brétchen Weizenbrot hell gut geeignet
Spezial/Kérnerbrétchen geeignet
Weizenmischbrot geeignet
Roggenmischbrot geeignet
Spezial/Kérnerbrot geeignet
Dekor geeignet Nein
Aromen griin
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